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Zutaten 4 Personen

PETRI FEINKOST GMBH & CO. KG

CLAUS-PETRI-STRASSE 3
31868 GLESSE / WESERBERGLAND

Petrella Produkte

# ENTDECKE
Ye v \aHReN GENUSS!
g >

Petrella Schnittlauch

WWW.PETRELLA.DE

@00 ®O

Peﬂe/y



zzz_(kein Bild) Spargelragout

50 Min.

So wird's gemacht

1. WeilRen und griinen Spargel waschen. Den weil3en
Spargel schalen, dann beide in Stlicke schneiden. Die
Spargelsticke in Wasser mit Zucker, Salz und
Zitronensatft fir ca. 8 min. kdcheln lassen. Das
Spargelwasser beim Abgie3en aufheben.

2. Die Zwiebel wirfeln und in Butter anschwitzen, dann
Mehl dazu geben. Unter standigem Ruhren
Spargelwasser und Sahne angiel3en. Den Petrella
Schnittlauch einrtihren. Die Karotten schalen, in kleine
Waiirfel schneiden und zusammen mit Erbsen
dazugeben.

3. Auf kleiner Stufe 10 min. lang leicht kécheln lassen,
dabei gelegentlich rihren und mit Salz, Pfeffer,
Worcestersauce und geriebener Muskatnuss
abschmecken. Als letztes den Spargel, sowie gehackte
Petersilie dazugeben.
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