@ 40 Min.

Zutaten 4 Personen

@ Vegan

509 griine Trauben (ohne Kerne)
2049 Babyspinat

1 Packung(en) Petrella Vegan Natur (a 140 g)
1TL Limettensaft

2TL Agavendicksaft

2 Packungen(en) veganer Croissantteig (a 8 Stiick)
2049 Puderzucker

10g gehackte Pistazien

10g Krokant
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Croffles mit stuf3er Frischkasesolie

40 Min. Vegan

(Sgi Vegetarisch

So wird's gemacht

1. Trauben waschen und trocken. Spinat putzen, waschen
und trocknen. Trauben und Spinat purieren, mit Petrella
Vegan Natur verriihren und mit Limettensaft und
Agavendicksaft abschmecken. Die Sof3e fur 15 min. kalt
stellen.

2. Crossantteig nach Packungsanweisung aufrollen. Die
Croissants im gedlten Waffeleisen bei mittlerer Hitze
goldbrauch backen.

3. Etwas abkiihlen lassen und mit Puderzucker bestreuen.
Dann etwas Sol3e Uber die Croffles gieRen, mit Pistazien
und Krokant bestreuen und servieren.
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