BELLA ITALIA BAGUETTE-BROTCHEN

10 Min. C& Vegetarisch
Zutaten 4 Portionen Petrella Produkte
2 Ciabattabrétchen
1 Packung(en)  Petrella mit frischen Krautern (& 125 g) o ' S
: . St RISGEN
etwas Salat (z. B. Lollo Bionda) als Garnitur ‘ g KRRUTERN'
2 grof3e Tomate(n), in Scheiben N
6 Scheiben Mozzarella, in Scheiben
409 Pesto Genovese
Petrella Krauter
PETRI FEINKOST GMBH & CO. KG lm WWW.PETRELLA.DE
CLAUS-PETRI-STRASSE 3 ’ , tr )
31868 GLESSE / WESERBERGLAND e c—/\/ n u @ m



BELLA ITALIA BAGUETTE-BROTCHEN

10 Min.

C& Vegetarisch

So wird's gemacht
1. Die Ciabattabrétchen einschneiden und mit Petrella
Krauter auf beiden Halften bestreichen.

2. Mit einem Lollo Bionda Blatt und im Wechsel mit 4
Scheiben Tomaten und 3 Scheiben Mozzarella belegen.

3. AnschlieRend mit Pesto Genovese verfeinern und

zuklappen.
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